	TALHARIM COM CALABRESA

	

	Ingredientes

[image: image1.jpg]



TALHARIM COM CALABRESA
500g de Talharim

300g de lingüiça calabresa Tropeira

3 colheres de sopa de extrato de tomate

2 colheres sopa de óleo

3 dentes de alho

Sal a gosto

Folhas de manjericão para decorar


 Modo de Preparo: 
Em uma panela grande cozinhe a massa em 5 litros de água por 8 a 10 minutos. Em outra panela doure o alho e a lingüiça calabresa Tropeira, acrescente o extrato de tomate, ½ copo de água, sal a gosto, uma pitada de açúcar e deixe ferver por alguns minutos. Transfira a massa para uma travessa, acrescente o molho e decore com folhas de manjericão.




