	PENNE COM BACON EM CUBOS À TROPEIRA
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PENNE COM BACON EM CUBOS À TROPEIRA
500g de Penne

300g bacon Tropeira Alimentos em cubos

1 cebola grande picada em cubos pequenos

5 dentes de alho picadinhos

½ pimentão amarelo

½ pimentão vermelho

1 colher de sopa de alcaparras

3 colheres de sopa de azeite

Sal a gosto

Cheiro verde 



 Modo de Preparo: 
Em uma panela grande coloque 5 litros de água para ferver com um fio de azeite e sal (a gosto). Adicione a massa à água fervente por 8 a 10min., mexendo periodicamente com uma colher para a massa não grudar.

Em outra panela acrescente o azeite, doure os cubos de bacon Tropeira e reserve. Na mesma panela doure  a cebola e o alho picado, acrescente o restante dos ingredientes exceto a salsa e a cebolinha, prove o sal, escorra bem a massa para retirar o excesso de água, coloque em uma tigela,  acrescente o molho e salpique o cheiro verde. 




