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FEIJOADA TROPEIRA
1 kit feijoada Tropeira Alimentos

500g de feijão preto

2 pimentas malagueta a gosto

1 litro de água

Modo de preparar



 Modo de Preparo: 
Coloque os pertences do kit feijoada Tropeira de molho em água fria por 4 horas para retirada do excesso de sal, trocar a água por duas vezes, escorra bem a água, coloque-os em uma assadeira e leve ao forno à gás por 45min. ou ao micro ondas por 20min. para retirar o excesso de gordura. Em uma panela de pressão doure a cebola e o alho amassado em 1 colher de óleo, logo após acrescente a água, o feijão e os pertences de feijoada, exceto as lingüiças e deixe cozinhar por 30 min.. Após este tempo acrescente as lingüiças e deixe ferver por mais 15 min. Prove o tempero e sirva acompanhada com arroz branco, farofa com bacon Tropeira e couve refogada.




