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COSTELA SUÍNA COM ABACAXI
1 kg de costelinha suína Tropeira picada 

1 cebola grande

4 dentes de alho

½ colhe de sopa de sal

½ xícara de chá de vinho branco seco

2 colheres de chá de açúcar

5 rodelas de abacaxi


 Modo de Preparo: 
Bata no liquidificador a cebola, o alho, o sal, o vinho branco e regue a costelinha Tropeira e deixe marinar por 1 hora. Coloque a costelinha Tropeira em uma panela para cozinhar até que seque todo o tempero, depois transfira para uma assadeira e leve ao forno a gás para dourar. Em uma panela faça um caramelo com o açúcar e doure as rodelas de abacaxi, com a calda do abacaxi que formou na panela regue a costelinha Tropeira e sirva com as rodelas de abacaxi.



