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Uma conquista para o

Setor

carnes

Sinduscarne forma
primeira turma em curso
de cortes de carnes,
pioneiro no Estado

Brasil @ o maior exportador de
carne bovina do mundo e Minas
Gerais j£ ocupa o segundo lugar
na produ 2o de carnes brasileira. A de-
manda por pro ssionais quali cados
para atuarem em frigor cos e indes-
trias de carnes acompanha o crescimen-
to do setor, pordm, encontrar m2o de
obra quali cada @ uma das maiores di -
culdades enfrentadas pelas empresas.
Pioneiro em Minas Gerais, o Sin-
dicato Intermunicipal das Indestrias
de Carnes e Derivados de Minas Ge-
rais (Sinduscarne), em parceria com o
Senai, atrav@s do Centro de Forma 2o
Pro ssional Am@rico Ren@ Giannetti,
formou em dezembro de 2008 a pri-
meira turma do curso de aprendizagem
industrial de corte de carnes, onde os
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alunos aprenderam o trabalho de desos-
sa e prepara 2o de pe as de a ougues,
aldm de aulas te ricas sobre alimentos,
dentre outros assuntos.

O curso com dura 2o de nove me-
ses teve in cio no mEs de fevereiro de
2008 e foi dividido em duas etapas. A pri-
meira fase foi realizada em sala de aula
no Centro de Forma 20 Pro ssional
Am@rico Ren@ Giannetti, j£ a segunda,
em indestrias do segmento de carnes,
onde foram cumpridas 556 horas/aulas
prkticas.

De acordo com o presidente do
Sinduscarne, Eur pedes Jos@ da Silva, a
satisfa 20 em formar a primeira turma
de um curso de cortes de carnes @ enor-
me, pois foi um desa o0 que o Sindicato
conseguiu cumprir. Lutei muito para
realizar o desejo da maioria dos empre-
skrios do setor e a primeira miss®o estk
cumprida. Os alunos precisam valorizar
este diploma, pois temos a certeza de
que portas se abrir2o para todos, pois o
mercado necessita de m2o de obra qua-
li cada. Pretendemos aprimorar o curso
cada vez mais e ampli£-lo tamb@m para
0s processos de industrializa @0. Os

3 Dadireita p/ esq:
Florisvaldo Assis de Almeida,
Cassio Braga, Alexandre
Magno Ledo dos Santos,
Euripedes da Silva, Marcelo
Carvalho da Silva e Adilson
Raimundo de Souza

- Formatura primeira turma
do curso, FIEMG.

primeiros alunos foram corajosos e pio-
neiros e aceitaram junto conosco este
desa o e pretendemos fazer o curso de
cortes de carnes t2o reconhecido quan-
to o curso de pani ca 2o do SENAI, que
completou 15 anos e que hoje exporta
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Euripedes José da Silva- Presidente do Sinduscarne
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conhecimento , disse.

O diretor regional do SENAI em Mi-
nas Gerais, Alexandre Magno, acredita
gue o momento foi oportuno para cria-

4o do curso e considera que a iniciativa
foi um desa o para ambas as partes e
ofereceu muitas oportunidades. Nosso
trabalho tornou-se digno e valorizado
no bom momento da pecukria brasileira
e, aldm disso, dando oportunidade aos
jovens, em um mercado t2o0 competiti-
VO, que necessita de m2o de obra qua-
li cada. Iremos investir no curso e j&
estamos fazendo parceria com uma Uni-
versidade da Nova Zel ndia para obter
ganhos tecnol gicos no setor de carnes.
Tenho certeza de que teremos um cur-
so forte em Minas Gerais , enfatizou.

A estudante Estef nia Rodrigues, 18
anos, foi contratada por um frigor co
ap s a conclus®o do curso e comemora
0 sucesso da iniciativa. Achei o curso
muito interessante, tanto a parte te rica
quanto prktica e acredito que entrei no
mercado de trabalho com um diferen-
cial competitivo. Aplico o que aprendi
em sala de aula no meu dia a dia e sei
que isso vai me ajudar no crescimento
dentro da empresa. Indico o curso para
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Acima: Formandos do primeiro curso. Abaixo: Formandos com a professora Fernanda de Alvarenga Martins

jovens que querem entrar no mercado
de trabalho e precisam de uma oportu-
nidade. , comentou a aluna.

De acordo com Fernanda de Alva-
renga Martins, m@dica veterinfria e

professora do curso, os alunos s2o0 mui-
to interessados e com certeza o curso
serk um diferencial na atua 2o nas em-
presas. Nasalade aulaos alunos apren-
dem boas no 1es de seguran a alimen-
tar, microbiologia, dentre outras coisas
que ir2o contribuir com o trabalho nas
indestrias. A parte te rica estt muito
completa e serk o diferencial desses alu-
nos, j& que a prktica pode ser aprendi-
da por qualquer um no dia a dia , disse
Fernanda.

A maioria dos alunos procurou o
curso por indica 20 de algum familiar
ou amigo que jk& atua no setor, crit@rio
que era pr@-requisito para a participa-

a0. Wedelson Bertoldo, 22 anos, foi
indicado pela m2e que trabalha em um
frigor co na regi®o Metropolitana de
Belo Horizonte. O estudante faz parte
da segunda turma do curso de cortes
de carne e acredita que o curso abriu
portas no mercado de trabalho e sua ex-
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